
RESTAURANT
KATHMANDU

MENU RAPIDE     8 €  

AUX CHOIX

KHAA YU LAA
Poulet aromatisé  aux épices avec la sauce

Chicken with aromatic spices with sauce

OU/OR

BANGOUR YU LAA
Viande de porc aromatisé aux épices avec la sauce

Pork with aromatic spices with sauce

OU/OR

CHEEKHA YU LAA
Dinde aromatisée aux épices

Turkey with aromatic spices

OU/OR

TARKARI
Legumes de season aux épices

Season’s vegetables with spices

OU/OR

KEN (DAL)
Soupe de Lentilles

Soup of lentils with herbs

Accompagnement avec le riz Basmati
Served with rice Basmati

          

MIDI EXPRESS 
A 10.00 €

BHOU:
Repas complet inclus:

Full meal includes  :  

JAA (BHAT)
Riz Blanc
Plain Rice

KEN
Soupe de Lentilles

Soup of lentils with herbs

TARKARI
Epinards sautés aux épices

Stir-fried green spinach

LAA (MASSOU)
Viande aromatisée aux épices 
Meat prepared with aromatic spices

GOLBHEDA YU ACHAR
Salsa de tomates

Tomato salsa



MENU A 15.00 €

BHOU:
Repas complet inclus:

Full meal includes:

JAA (BHAT)
Riz Blanc
Plain Rice

KEN
Soupe de Lentilles

Soup of lentils with herbs

NITAA TARKARI
Deux légumes aux épices

Two vegitables with spices

KHA YU LAA
Poulet aromatisé aux épices 

Chicken prepared with aromatic spices

GOLBHEDA YU ACHAR
Salsa de tomates

Tomato salsa

***  ***

DESERT :   PANCHAMRIT
Mélange de cinq arômes

Emulsion of five nectars

MENU VEGETARIEN A 
22.00 €

ENTREE

TARKARI WO
Beignets de Légumes
Culin fritter of vegetables

***  ***

BHOU:
Repas complet inclus:

Full meal includes:

JAA (BHAT)
Riz Blanc
Plain Rice

KEN
Soupe de Lentilles

Soup of lentils with herbs

NITA TARKARI
Deux légumes aux épices

Two vegetables with spices

GOLBHEDA YU ACHAR
Salsa de tomates

Tomato salsa

***  ***

DESSERT:   SIKARNI
Fromage blanc aux épices

Cottage cheese with spices

                          NEPALI CHIYA
                         Thé Népalais au lait
                                       Nepalease Milk Tea



MENU A 22.00 €

ENTREE

LAA YU MOMO 
Ravioli de viande préparée à la tradition Népalaise

A Nepalease traditional meat raviolis

***  ***

BHOU:
Repas complet inclus:

Full meal includes:

KESHARI YU JAA (KESHARI BHAT)
Riz au safran
 Rice with saffran

KEN
Soupe de Lentilles

Soup of lentils with herbs

NITA TARKARI
DeuxlLégumes aux épices

Two  vegetables with spices

BANGOUR YU LAA
Viande de porc aromatisé aux épices 

Pork with aromatic spices

GOLBHEDA YU ACHAR
Salsa de tomates

Tomato salsa

***  ***

                               DESSERT:   MANVOGUE
Gâteaux Népalais 

Nepalease Cake 

***  ***

MASALA YU CHIYA
Thé Népalais au lait

Nepalease Milk Tea

A   LA   CARTE
SOUPES

KHA YU JHOL --------------------------           7.50 €
Soupe de Poulet
Chicken Soup

DOUKOU WO MOU YU JHOL ------          8.00 €
Soupe de Gigot & lentilles
Gigot & lentils Soup 

KEN (DAL) ----------------------------------------            4.00 €
Soupe de Lentilles 
Soup of lentils with herbs

ENTREES     :  

TARAKARI YU MOMO -- ------------------     10.00 €
Raviolis de légumes  préparées à la tradition Népalaise
Nepalease traditional vegetable ravioli 

LAA YU MOMO -------------------------------     10.00 €
Ravioli de viande préparées à la tradition Népalaise
A Nepalease traditional meat ravioli

WO -------------------------------------------------      6.00 €
Galette de lentilles
Flaky cake of  lentils

CHATAMARI  ------------------------------------     5.00 €
Crêpe Népalaise avec sauce de viande 
 Nepalease  crepe  with meat sauce

TARKARI YU PARIKAR
LEGUMES     :  

JAA (BHAT) -------------------------            4.50 €
Riz Blanc
Plain Rice

WAUNCHA (TARKARI) ----------------           7.00 €
Epinards sautés aux épices
Stir-fried green spinach

AALU KAULI YU TARKAR -----------             6.00 €
Pommes de terre et choux fleurs sautés  aux épices
Stir-fried potatoes and cauliflower with spices

RAMTORIYA YU TARKARI   -------------- 6.50 €
Gombo sauté aux épices
Stir fried ladies-finger with spices



CHAOU YU TARKARI   --------------------------   5.50 €
 Champignons sautés aux épices 
 Stir-fried champignions with spices

BHANTA YU TARKARI ------------------- 5.25 €
Aubergines sautées aux épices
Stir–fried aubergine with spices

FASSI YU TARKARI      ------------------ 5.25 €
Courgettes sautées aux épices
Stir-fried courgetes with spices

GOLBHEDA YU ACHAR  -------------------- 4.50 €
Salsa de tomates
Tomato salsa

VIANDES

  HEN YU LAA  -------------------------   10.00 €
  Magret de canard aux épices
   Stir-fried Pieces of steak let of duck prepared with spices

 BANGOUR YU LAA   ---------------------      7.50 €
 Viande de porc aromatisé aux épices
  Pork with aromatic spices

 KHAA YU LAA ----------------------------    7.50 €
 Poulet aromatisé  aux épices 
  Chicken with aromatic spices

 CHEEKHA YU LAA -----------------        8.00 €
  Dinde aromatisée aux épices 
   Turkey with aromatic spices

  DOUKOU YU LAA ------------------------    9.00 €
  Gigot en morceaux aromatisé aux épices 
   Gigot with aromatic spices 

DESSERTS

  PANCHAMRIT  ---------------------   4.50 €
   Mélange de cinq arômes
    Emulsion of five nectars

     SIKARNI     ---------------------------   4.75 €
    Fromage blanc aux épices
     Cottage cheese with spices

    KESHARI YU KHEER ------------  5.50 €
    Gâteau de riz au safran
      Rice pudding with saffron

    CHATAMARI  --------------------------   6.50 €
    Crêpe Népalaise au chocolat 
      Nepalease chocolat crepe 

THE ET CAFE

NEPALI CHIYA   ------------------------   3.50 €
Thé Népalais au lait
Nepalease Milk Tea

NEPALI HAKOU CHIYA   ------------   3.50 €
Thé Népalais sans lait
Nepalease black Tea

PALOU YU CHIYA  --------------------     3.50 €
Thé aux gingembres
Ginger Tea

KAFI  --------------------------------------    3.00 €
Café
Coffe


